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Domaine de Campaucels

GRAND DUC

AOP Grès de Montpellier 13,5°AOP Grès de Montpellier 13,5°

TYPE
Couleur: Rouge
Raisins:Raisins:  Syrah 95%, Grenache 5  %Syrah 95%, Grenache 5  %

A la vigne
Sol:Sol:  Marnes, Argilo-calcaire, Grès
Age des vignes:Age des vignes:  45 ans45 ans
Récoltes:Récoltes:  ManuelleManuelle
Rendement:Rendement:  1515

A la caveA la cave
Vinification:Vinification:   Éraflage, fermentation alcoolique en levures indigènes. Cuvaison 25 à  Éraflage, fermentation alcoolique en levures indigènes. Cuvaison 25 à 
30 jours. Macération post-fermentaire avec pigeages journaliers. Élevage en cuve mini-30 jours. Macération post-fermentaire avec pigeages journaliers. Élevage en cuve mini-
mum 2 ans. Vin non filtré.mum 2 ans. Vin non filtré.
Conditionnement:Conditionnement:  0,75L0,75L
Production annuelle :Production annuelle : 3000 3000

DégustationDégustation
Robe:Robe:  Grenat intense.
Arômes:Arômes:  Thym, grillé, romarin, garrigue, truffe.Thym, grillé, romarin, garrigue, truffe.
En bouche: En bouche: Puissant, équilibré, dense.Puissant, équilibré, dense.  
Garde:Garde:  8 à 10 ans8 à 10 ans
Degrés:Degrés:  Servir entre 15 à 17 degrésServir entre 15 à 17 degrés

Accords Mets / vinsAccords Mets / vins
Viandes en sauce, bourguignon, gardiane de taureau, gibiers...Viandes en sauce, bourguignon, gardiane de taureau, gibiers...


