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Domaine de Campaucels

ECHASSE

VIN DE FRANCE EFFERVESCENT 11°VIN DE FRANCE EFFERVESCENT 11°

TYPE
Couleur: Rosé 
Raisins:Raisins:  Vermentino, muscat, piquepoule blanc, piquepoule noir Vermentino, muscat, piquepoule blanc, piquepoule noir 

A la vigne
Sol:Sol:  Argilo-calcaire,
Age des vignes:Age des vignes:  15 ans15 ans
Récoltes:Récoltes:  MécaniqueMécanique
Rendement:Rendement:  4545

A la caveA la cave
Vinification:Vinification:   vin issus de la fermentation des bourbes filtrées en levures indigènes,  vin issus de la fermentation des bourbes filtrées en levures indigènes, 
prise de mousse en bouteille à partir des sucres et levures issues de l’addition d’une prise de mousse en bouteille à partir des sucres et levures issues de l’addition d’une 
portion de jus de bourbes. portion de jus de bourbes. 
Élevage sur lies fines de 12 mois.Élevage sur lies fines de 12 mois.
Conditionnement:Conditionnement:  0,75L0,75L
Production annuelle :Production annuelle : 1280 1280

DégustationDégustation
Robe:Robe:  Rose pâle.
Arômes :Arômes : Pamplemousse, poire, pomme, muscat. Pamplemousse, poire, pomme, muscat.
En bouche: En bouche: Sec frais et fruité. Extra dry.Sec frais et fruité. Extra dry.  
Garde:Garde:  3 ans3 ans
Degrés:Degrés:  Servir entre 8 à 10 degrésServir entre 8 à 10 degrés

Accords Mets / vinsAccords Mets / vins
Apéritif, desserts, tapas...Apéritif, desserts, tapas...


