
Jean le Blanc 

AOP PICPOUL DE PINET 13%Vol 

TYPE  

Couleur : Blanc 

Cépages : Piquepoul blanc 100%  
 

A LA VIGNE 

Age des vignes : 15 ans 

Types de sol : Argilo-calcaire 

Types de vendange : Mécanique 

Rendement : 45 Hl/ha 
 

A LA CAVE  

Vinification : Pressurage direct, débourbage à froid, fermentation 
en levures indigènes. 

Elevage : 12 mois sur lies fines en cuve inox avec bâtonnage.  

Conditionnement : 75 cl 
 

DEGUSTATION 

Robe : Jaune pâle, reflets or 

Arômes : Tilleul, fruits blancs, zest d’agrume 

En bouche : De la puissance, du volume, de la salinité et de la 
fraicheur pour une belle longueur  

Garde : 3 ans  

Service : 8 à 10 °C 
 

ACCORDS METS/VINS 

Huîtres, moules, fruits de mer 
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